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Szerokos¢
59,5 cm
Wysokos¢
59,5 cm
Gtebokos¢
56,8 cm




. ¢ Premium UX
Datykowy Ekran TFT

Panel sterowania

Panele sterowania piekarnikdbw Haier nowej generacji sg === = Color UX
intuicyjne i tatwe w obstudze, umozliwiajgc precyzyjne : » & Dotykowy Ekran LCD
ustawienie temperatury i czasu pieczenia. Dzieki
czytelnemu wyswietlaczowi i dotykowym przyciskom, ]
korzystanie z piekarnika staje sie proste i wygodne. o' |30 Z Graphlc UX

. . : &
Dodatkowo, nowoczesny design paneli doskonale Ekran LCD

komponuje sie z eleganckim wyglagdem urzgdzen.

Smart UX
Ekran LED + Pokretta

Wysokosc e
1 O c m . ®



Panel sterowania

Wyswietlacz LED o lepszej jakosci i uzytecznosci
Reakcja dzwiekowa oraz przez pasek LED

Biaty wyswietlacz LED

Wybdér nawet 12 funkgji

Pyroliza

Dostep WiFi

Sonda przewodowa

Funkcja Jolly — za pomocg hOn

Chowajgce sie pokretta

SMART UX




Panel sterowania

Wyswietlacz LCD

Biate ikony

Aktualizacja oprogramowania poprzez OTA
Wybor nawet 13 funkgc;ji

Everyday Cooking

Bezprzewodowa sonda

* Funkcja Jolly poprzez aplikacje hOn

GRAPHIC UX

(nastepca I-Turn)

Czas
Programy Temperatura




Panel sterowania

Color UX

(nastepca I-Message)

Wyswietlacz LCD 3,97”

Bezprzewodowa sonda

Aktualizacje oprogramowania OTA

Wybor nawet 25 funkgji

40 funkcji z menu Everyday Cooking
Rozszerzona funkcja Jolly — za pomocg hOn




MAIN PROGRAMS SPECIAL PROGRAMS EVERYDAY COOKING
Panel sterowania

e 3

/4 95% 7T 09:25

Premium UX

Dostepny w 2025
(nastepca I-Touch)

Kolorowy wyswietlacz TFT 6,8”

Bezprzewodowa sonda

Aktualizacje oprogramowania OTA

Wybor nawet 25 funkgc;ji

40 funkcji z menu Everyday Cooking (kolejne 10 w 2025)
Rozszerzona funkcja Jolly — za pomocg hOn
Podswietlenie dolne

FOC0 CATCGORY ZCIPC

Q \’ | O
TAALES FISH & SEAFOON

DESSER |

BRE4L & P24
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PartLight

Pozwol, aby czarujace Swiatto PartLight
zahipnotyzowato Cie symfonig urzekajgacych wzorow
swietlnych, dodajgc odrobine magii i rozkoszy do Twojej
kulinarnej podrézy. PartLight zapewnia swietlne
informacje zwrotne, ktore informuja o stanie piekarnika i
ostrzegajg, kiedy Twoje jedzenie jest gotowe do
delektowania sie.

*funkcja dostepna w piekarnikach z wyswietlaczem PremiumUX o



Pojemnos¢

Pojemnos$¢ wynoszgca az 78 litrow sprosta
kazdemu kulinarnemu wyzwaniu, pozwalajgc
gotowa¢ niemal bez ograniczen. To nie tylko
mozliwos¢  przygotowywania  wiekszych  niz
standardowe dan, ale rowniez wybdr szesSciu
roznych pozioméw i pieczenie kilku potraw
jednoczesnie.




Piekarniki Haier z serii ID4 oraz ID6 oferujg 7 poziomow
pieczenia, co pozwala na jeszcze wiekszg elastycznosé i
precyzje podczas przygotowywania potraw. Dzieki
wiekszej liczbie poziomdéw, mozesz lepiej dostosowacd
pofozenie potrawy w piekarniku, co pozwala na bardziej
rownomierne rozprowadzanie ciepta. To z kolei moze
prowadzi¢ do lepszych rezultatow kulinarnych, poniewaz
potrawy sg pieczone rownomiernie z kazdej strony.

Natomiast modele z serii ID2 posiadajg 6 poziomow
pieczenia, zapewniajgc rowniez szeroki zakres mozliwosci
kulinarnych. Wybor odpowiedniego poziomu pieczenia
jest  kluczowy, aby unikng¢ przypalenia lub
niedopieczonych miejsc.




Prowadnice

Bezpieczny i komfortowy dostep do przygotowywanych
potraw zapewniajg stabilne prowadnice teleskopowe.
Dzieki nim mozesz z tatwoscig wysungc blache lub ruszt
niemal w catosci, a w niektérych modelach nawet w
100%! | to nawet w przypadku ciezkich dan. Doswiadcz
petnej swobody i zyskaj wygodng kontrole nad stanem
przyrzgdzanych dan.




lle razy zdarzyto Ci sie przypadkowo trzasng¢ drzwiami
piekarnika? By do tego wiecej nie dopusci¢, Haier zastosowat w
swoim urzadzeniu technologie Soft Open i Soft Close.
Udoskonalony system spowalnia ruch otwarcia i domkniecia
drzwi, chroniac je przed gtosnym trzasnieciem i uszkodzeniem.

Piekarniki Haier s3 wyposazone w nowy, ulepszony zawias, ktory
zapewnia ptynne i ciche otwieranie oraz zamykanie drzwi.
Dzieki temu innowacyjnemu rozwigzaniu, uzytkowanie
piekarnika staje sie jeszcze bardziej komfortowe i bezpieczne.
Nowy zawias zwieksza trwatos¢ drzwi piekarnika, co przekfada
sie na dtuzszg zywotnosé¢ urzadzenia i niezawodnos¢ w
codziennym uzytkowaniu.




Drzwi piekarnikow Haier sg wyposazone w cztery szyby, co
zapewnia doskonaty izolacje termiczng. Dzieki temu zewnetrzna
powierzchnia drzwi pozostaje chtodna w dotyku, nawet podczas
pieczenia w wysokich temperaturach. To rozwigzanie zwieksza
bezpieczenstwo uzytkowania, chronigc przed przypadkowymi
oparzeniami. Dodatkowo, wielowarstwowe szyby pomagajg w
utrzymaniu statej temperatury wewnatrz piekarnika, co
przektada sie na bardziej efektywne i rbwnomierne pieczenie
potraw.

Ogtaszamy koniec uciagzliwego i niewygodnego mycia szyb
piekarnika! Dzieki systemowi Click & Clean szybko i bez trudu
zdejmiesz wewnetrzng szybe w zaledwie dwadch ruchach, by
swobodnie i doktadnie moc jg wyczyscic.

YA &%
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Metody grzania

Piekarniki Haier posiadajg trzy strefy grzania: dolng, goérng oraz
umieszczong wokét wentylatora. To zaawansowane rozwigzanie
zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta wewnatrz piekarnika, co
gwarantuje idealne rezultaty pieczenia. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz ciasto, mieso czy warzywa, mozesz by¢ pewien, ze
potrawy bedg rownomiernie upieczone z kazdej strony

) T~
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Wentylator w ID2 oraz ID4

Wentylator w ID4 oraz ID6



Zyskaj prawdziwag kontrole na procesem pieczenia, nie
zostawiajgc  juz niczego przypadkowi. Doskonalenie
domowych  przepisbw wymaga precyzji, dlatego
opracowalismy system, ktdory utrzymuje staty poziom
wybranej temperatury z doktadnoscig do 1°C*, w zakresie
od 35 °C do 300 °C eliminujac jakiekolwiek jej wahania, bez
wzgledu na dtugos¢ pieczenia. Bo kazdy stopien ma

znaczenie!
*Ustawienie z doktadnoscig 1°C dostepne za pomocg aplikacji hOn

Kontroluj temperature podczas pieczenia korzystajac
z bezprzewodowej termosondy*, ktéra precyzyjnie wskazuje
poziom ciepta przygotowywanych potraw. Dzieki niej fatwo
okreslisz moment, w ktorym Twoje danie osiggnie wiasciwg
temperature. Informacja o jej poziomie pojawi sie na
wyswietlaczu piekarnika lub na ekranie Twojego smartfona
. za posrednictwem aplikacji hOn.

*w wybranych modelach




Akcesoria

Wykorzystaj natychmiast mozliwosci piekarnika, siegajgc po jeden z

dwodch rusztow lub dwie blachy o gtebokosci 20 i 40 mm. W (/) -

niektérych modelach zestaw wzbogaca specjalna taca Air Fry do /17 4 =

zdrowego pieczenia bez ttuszczu.

Akcesoria nalezg do wyposazenia piekarnika, co pozwala —
, . . . { \ "Q&&‘

przygotowac pyszny positek zaraz po podtgczeniu urzgdzenia. Y | :




Czy marzysz o daniach, ktére sg nie tylko pyszne,
ale i lekkostrawne? Teraz to mozliwe, dzieki technologii pieczenia
na parze, ktora zostata tak zaprojektowana, by zachowad naturalne
walory smakowe sktadnikdw. Wyobraz sobie potrawy, ktdre sg soczyste,
aromatyczne i petne wartosci odzywczych - a wszystko to bez grama
dodanego ttuszczu. Zapomnij o dylemacie miedzy smakiem a zdrowiem
- teraz mozesz miec jedno i drugie!

*funkcja pary dostepna w wybranych modelach

W piekarnikach Haier zastosowalismy kilka rodzajow systemoéw
parowych znajdujgcych sie w urzadzeniach. Od najprostszych czyli
STEAM TRAY - specjalna perforowana blacha, ktérg umieszczamy na
standardowej blasze z wodg, az po 100% pary dzieki systemowi PURE
STEAM

-

[}

—j

ot oy

PURE STEAM

STEAM PLUS

STEAM LITE

STEAM TRAY



Para — Steam Lite

Tradycyjne pieczenie (wbudowane grzatki) + funkcja gotowania na parze

200 ml wody wprowadzane do ukrytego zbiornika przez specjalny lejek

Dostepny w ID2 z programatorem SmartUX

1 Funkcje z dodatkiem pary sg powigzane z 4 programami
pieczenia jedzenia, ustawianymi z poziomu programatora

2 Wykorzystujgc zintegrowany generator, piekarnik zamienia
wode bezposrednio w pare i wtryskuje pare do komory.




Para — Steam Plus

1 Wybierz program z dodatkiem pary(steam&taste) lub ustaw

wtasne parametry i wybierz dodatek pary (przetagcznik pary).

2 Wykorzystujgc zintegrowany generator, piekarnik zamienia
wode bezposrednio w pare i wtryskuje pare do komory.

Steam Switch

Przeksztat¢ swoje przepisy w programy parowe za pomocg jednego
dotkniecia: Wystarczy wybraé¢ program, ktéry chcesz ugotowad
(biate mieso, czerwone mieso, ryby lub warzywa) i ustawi¢ wtasne
parametry; piekarnik automatycznie zamieni je w parowe!

Parowy program chlebowy
aby uzyskac najlepsze rezultaty w pieczeniu chleba

Steam Plus dostepny w wybranych piekarnikach z programatorem
GraphicUX lub ColorUX




Para — Pure Steam

1 Wybierz programy z dodatkiem pary lub czysto parowe
programy z programatora

2 Wykorzystujgc zintegrowany generator, piekarnik zamienia
wode bezposrednio w pare i wtryskuje 100% pary do komory.

3 Piekarnik posiada zbiornik na wode 1L. W razie potrzeby,
mozesz dola¢ wiecej wody w trakcie programu

Pure Steam bedzie dostepny w
piekarnikach ID6 z programatorem
PremiumUX




Czyszczenie

Dzieki dwém systemom czyszczenia, Twoj piekarnik
zawsze bedzie ISnit czystoscig, a jego wnetrze
pozostanie wolne od niepozadanych zapachdéw.
Pyroliza to idealne rozwigzanie, by bez wysitku
oczysci¢ mocno zabrudzony piekarnik. W temperaturze
430°C nagromadzony ttuszcz i zanieczyszczenia
usuwane sg szybko i skutecznie. Hydroliza natomiast
to prosty i ekonomiczny sposdb czyszczenia polegajgcy
na wypetnieniu dna komory piekarnika wodg
i pozostawieniu urzadzenia na 30 minut. W obu
przypadkach na koniec pozostanie tylko przetrzec
piekarnik sciereczka.




Czyszczenie

Hydroliza to system czyszczenia, ktory umozliwia czyszczenie piekarnika w
prosty, szybki i ekonomiczny sposdb.

Po napetnieniu przeznaczonej do tego przestrzeni na dnie piekarnika 300
ml wody, ustaw program i pozwol piekarnikowi pracowac¢ przez 30 minut.

Po zakonczeniu cyklu mozliwe bedzie usuniecie zabrudzen za pomocg
Sciereczki.

W modelach parowych woda dostaje sie do wneki dzieki szufladzie
na wode / lejkowi, tak jak w przypadku cykli gotowania.




Czyszczenie

Pyroliza umozliwia wyeliminowanie wszystkich osadow ttuszczu
i pozostatosci po gotowaniu poprzez spalenie ich w temperaturze
prawie 430 °.

Dostepne s3 dwa ustawione cykle pirolityczne:

* Piroliza Eco: czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata
przez okres 90 minut.

e Super Pyroliza: czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez
120 minut.

Po zakonczeniu programu pirolizy, wystarczy schtodzi¢ urzadzenie aby
uzyskac idealnie czysty piekarnik gotowy do uzycia.

Pamietaj by wyja¢ wszystkie akcesoria przed rozpoczeciem Pyrolizy!

Piekarniki Haier z funkcjg pyrolizy sg wyposazone w specjalne uszczelki
wykonane z materiatéw odpornych na wysokie temperatury.




Elegancki
’ET 7 poziomdw pieczenia Unikatowy panel sterowania XL Imponujaca pojemnosc

Funkqonalny

:' Wykorzystanle pary \¢\ Zawsze Isni jak nowy




Tylko w Haier



Nagrzewanie Gotowanie

Multi cooking

Multi

. . p . . . Cooki
Dzieki réwnomiernemu rozprowadzaniu ciepta wewnatrz o0Kine

piekarnika mozesz bez obaw przyrzadzac potrawy ustawione na Krétszy czas gotowania o nawet 60%
dowolnym poziomie. Co wiecej, mozesz piec rownoczes$nie ) ——m—

kilka dan, znajdujgcych sie na réznych poziomach, bez obaw

Pieczenie

. . e . , L 31,01 112,5
o przenikanie sie ich zapachoéw. oddzielnie
Dzieki ulepszonej wentylacji i wnece z 7 poziomami mozna
gotowaC do 4 potraw jednoczesnie, oszczedzajgc 60% czasu 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100110 120 130 140 150 160
i 40% energii. Czas (min)
Nagrzewanie Gotowanie

Poziom 5 Program Multilevel

Tarte tatin Piekarnik nagrzany wczesniej

47 min 190 stopni ,

Multi
Cooking 354 1160

Poziom 4

Pieczone ziemniaki

54 min Oszczednos¢ energii nawet 60%

Poziom 2 . .

Lasagna Pieczenie 1210 1462

. oddzielnie
42 min
Poziom 1
0 500 1000 1500 2000 2500 3000

Pieczone skrzydetka

56 min Zuzycie energii (Wh)




No Preheat

Dzieki innowacyjnej technologii NoPreheat nie musisz juz
czeka¢ na rozgrzanie piekarnika, by rozpoczayc
przygotowywanie ulubionych dani. Funkcja jest bezpieczna
dla wszystkich rodzajéw potraw, poniewaz nie wptywa
negatywnie na jakos¢ zywnosci, nie wysuszajgc jej i nie
przypalajgc. Co wiecej zuzywa mniej energii niz tradycyjny
schemat "rozgrzewanie + pieczenie".

Nie trzeba juz nagrzewac piekarnika, mozna od razu
rozpoczg¢ gotowanie i zaoszczedzi¢ do 30% czasu i 25%
energii. Funkcja ta jest domyslnym ustawieniem piekarnika
i nie trzeba jej specjalnie aktywowac.

NoPreheat

Standard

NoPreheat

Standard

o

20,5

19,5

801

718

Nagrzewanie Gotowanie

Krétszy czas o nawet 30%

10,25
10 15 20 25 30
Czas (min)
Nagrzewanie Gotowanie

Oszczedno$¢ energii nawet 25%

—

355

200 400 600 800 1000

Zuzycie energii (Wh)

1200



Funkcja Jolly
Smart personalizacja

Spersonalizuj swoj piekarnik poprzez:
utworzenie lub wybranie jednej funkcji specjalnej w
aplikacji hOn

Pobranie jej do produktu i udostepnienie offline

0
COLOR UX

O &

Rozszerzona funkcja Jolly

Wiecej personalizacji

Spersonalizuj swoj piekarnik poprzez:
utworzenie lub wybranie do dziesieciu funkcji
specjalnych
Pobranie ich do produktu i udostepnienie w trybie
offline

PREMIUM UX®

DESSER

Over The Air
Petna personalizacja

Rozszerzona funkcja Jolly
+
Dostosowanie biblioteki przepisow przez OTA
Dostosowanie uktadu graficznego




Bionic vision

Wbudowana kamera moze wykry¢ i rozpoznac
zywnos¢, ustawi¢ idealne parametry gotowania |
zagwarantowac¢ profesjonalny wynik dzieki kontroli
przyrumienienia, zapewniajgc idealne gotowanie
potraw. Sztuczna inteligencja wewnatrz piekarnika
moze réwniez rozpoznal preferencje uzytkownika i
automatycznie zapamietaé ustawienia na nastepny raz.
Mozesz takze monitorowac stan gotowania za pomocg
smartfona i uchwycic¢ proces swoich kulinarnych kreacji
za pomoca filmoéw poklatkowych i tatwo udostepniac je
znajomym na preferowanych platformach mediow
spofecznosciowych. Zawsze miej petng kontrole nad
swoimi potrawami dzieki Bionic vision*.

*funkcja dostepna w wybranych piekarnikach z panelem
PremiumUX




/dalna obstuga
Przepisy

Wskazowki
| porady
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Haier Piekarniki Haier z serii ID

Szerokos¢

Wysokos¢

Wsparcie Al

Zdalna kontrola, dostep do setek przepiséw i wsparcie
w aplikacji hOn

Najwieksza pojemnosc¢ na rynku

Bezproblemowe przygotowywanie duzych positkdw

Brak podgrzewania wstepnego

Mozesz od razu zaczg¢ piec swoje ulubione dania.

Utrzymywanie temperatury co do 1°

Precyzyjne utrzymywanie temperatury podczas catego procesu pieczenia

Dwa systemy czyszczenia

Az dwie metody usuwania zabrudzen: pyroliza i hydroliza

Bogaty wybor akcesoriow

Wykorzystaj natychmiast mozliwosci piekarnika, siegajgc po jeden z dwdch
rusztow lub dwie blachy o gtebokosci 20 i 40 mm. W niektdrych piekarnikach
dostepna rowniez taca Air Fry!

Pieczenie z wykorzystaniem pary*

Pyszne, soczyste i zdrowe potrawy bez ttuszczu



H6

ID23B3CTW

H6

ID2P5B3ECTB

H6

ID25G5HTB1

H6

ID2P3B3EHTB

H6
ID25G3YTB

H6
ID25B4LYTB

H6
ID25B3LYTB

ID Seria
Czyszczenie
Pojemnos¢

Klasa
energetyczna

Panel
Sterowania

Prowadnice
teleskopowe

Cichy domyk
Sonda
Para

Dodatkowe
akcesorium

Akcesoria

WIFI
Dostepnos¢

Series 2
Kata
78

A++

Smart UX

Taca air fry

1 kratka
2 blachy

EURO

Series 2
Kata
78

A++

Smart UX

Easy Steam

Taca air fry

1 kratka
2 blachy

MEX

Series 2
Kata
78

A++

Graphic UX

Taca air fry

1 kratka
2 blachy

EURO, MEX

Series 2
Hydro
78

A++

Smart UX

Easy Steam

1 kratka
2 blachy

EURO, MEX

Series 2
Pyro
78

A++

Graphic UX

2 kratka
1 blacha

EURO, MEX

Series 2
Pyro
78

A++

Smart UX

Steam Lite

Taca air fry

1 kratka
2 blachy

EURO

Series 2
Pyro
78

A++

Smart UX

Steam Lite

1 kratka
2 blachy

MEX



Model

H6 H6 H6 H6 H6 H6 H6 H6 H6
ID46G3HTB ID46G3SHTB ID46G3YTB ID46G5YTB 1D46C3YTB ID48C5YTB ID46G5SYTB ID48MS5YTB ID48C5SYTB

ID Seria
Czyszczenie
Pojemnos¢
Klasa
energetyczna
Panel
Sterowania

Prowadnice
teleskopowe

Cichy domyk
Sonda

Para

Dodatkowe
akcesorium

Akcesoria

Kamera
WIFI
Dostepnos¢

Series 4 Series 4 Series 4 Series 4 Series 4 Series 4 Series 4 Series 4 Series 4
Hydro Hydro Pyro Pyro Pyro Pyro Pyro Pyro Pyro
78 78 78 78 78 78 78 78 78
A++ A++ A++ A++ A++ A++ A++ A++ A++
: : : : : Premium
Graphic UX Graphic UX Graphic UX Graphic UX ColorUX  Color UX Graphic UX UX Color UX
1 1 1 1
1 1 1 1 (wysuwane (wysuwane 1 (wysuwane (wysuwane
w petni) w petni) w petni) w petni)
[ [ J [ ( [ ([ [ J ([ [ J
- Steam Plus - - - - Steam Plus - Steam Plus
- - - Taca air fry Taca air fry Taca air fry - Taca air fry -

2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki 2 kratki
2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy 2 blachy

EURO, MEX MEX EURO, MEX EURO EURO, MEX EURO EURO MEX EURO, MEX



Model

ID Seria
Czyszczenie
Pojemnos¢

Klasa
energetyczna
Panel
Sterowania
Prowadnice
teleskopowe

Cichy domyk
Sonda

Para

Dodatkowe
akcesorium

Akcesoria
Kamera

WIFI

Dostepnosé

H6 ID68C5YTB

Series 6
Pyro
78

A++
Color UX

1 (wysuwane w petni)

Taca air fry

2 kratki
2 blachy

EURO, MEX

H6 ID6BM5YTB

Series 6
Pyro
78

A++
Premium UX

2 (wysuwane w petni)

Taca air fry

2 kratki
2 blachy

EURO

H6 ID68C5SYTB

Series 6
Pyro
78

A++
Color UX

1 (wysuwane w petni)

Steam Plus

2 kratki
2 blachy

EURO, MEX



N

BRAND: MEASURE: CAVITY TYPE: COOKING FUNCTIONS: CLEANING:
H - Haier 6= 60CM (high) 1- Embossed 6 levels 0 - Static C- Cata
HO - Hoover 4= 45 CM (high) 2 - embossed 7 levels 1 - Convention+Fan H - Hydro
RO - Rosiéres 7 =75 cm (width) 3 - flat 6 levels 2 - Fan Oven P - Pyro
CA- Candy 9 = 90cm (width) 4 -flat 7 levels 3 - Multi-level A - Cata + hydro
4 D9= Double SM 5-flat 6 levels + telesc. partial 4 - Multi-level + meat probe wired Y - Pyro + hydro
I D7= Double 7M 6 - flat 7 levels + telesc. partial 5 - Multi-level + meat probe wireless
I 7 - flat 6 levels + telesc. full A
: 4 8- flat 7 levels + telesc. full n !
I I ¢ I I
I I [ [ I
é é é é é
* ? * * * *
- : : - .
+ | ! ' ¢ .
COLLECTION: T - turnspit v T - titanium -
C-Curry's M - Matt ul STEAM: :
H - Horizontal N - New Moderna T-Timer E - easy steam [
HF - Horizontal (bottom P - Moderna Premium B - Basic L- steam lite v
frame) ID2 - Series 2 G - Graphic (no knob) S - steam plus COLOR:
T - Transparency ID4 - Series 4 C - Color P - Pure steam X - Inox
U - U-shaped ID6 - Series 6 P - Premium B - Black
S -Slim R - Graphic + Camera W - White
B - Bold + P (SKU PP) L - color + camera

M - Premium + camera
ML - Premium + camera + LED
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